
POSTILLÓN
BY TOTTAM EXPERIENCE

Acompañándote en el camino...



Croqueta

Cecina de León

Tabla de quesos

Carpaccio de calabacín

ligeramente ahumada, con parmesano y aceite de oliva

variedad de quesos asturianos acompañados de 
frutos desecados

láminas de calabacín con tomate en aceite, pesto blanco 
de anacardos y aceite trufado

Ensalada de hinojo y pera
Variedad de lechugas del huerto, con pera al horno, 
hinojo salteado y nueces pecanas 

Ensalada El Jardín 14€

Variedad de lechugas del huerto, queso de cabra curado, 
cebolla morada y vinagreta de mostaza y miel

Ceviche
refrescante plato expresión de la cocina peruana, 
con su toque cítrico, con pescados y mariscos del día

Crema de calabaza al horno

Bacalao dorado
o Bacalhau à Brás, conocida receta portuguesa de bacalao
mixtado con huevos y patata fina

ligeramente caramelizada, con sus pipas y un toque de coco

Comenzamos... 
1ª Posta

Zamburiña 

2,8€/ud

3,5€/ud

16€

14€

12€

de cecina con mayonesa trufada y velo ibérico

flambeadas al brandy con su aceite verde

14€

16€

Ajo blanco
posiblemente el “gazpacho” primigénio 
con origen en Al-Ándalus, a base de almendras, ajo y pan

8€

8€

14€

Carta elaborada con productos frescos. Esto puede provocar que
puntualmente no contemos con algún producto.

Tataki de Angus
carne de Angus laminada, macerada a nuestra manera

15€



Arroces

A mitad de camino...
2ª Posta

Agnoli con trufa y queso strachino a la antigua

Melanzane alla Parmigiana

Brocheta de rape y gambón

Lomo de salmón

14€

14€

14€

22€

24€

del huerto       o con calamares en su tinta

con salsa de setas y almendras

Lasaña de berenjenas a la siciliana

a la plancha con patatinas

Entrecot (aprox. 330gr)
lomo bajo de vaca Premium

29€

Rib-eye Black Angus (aprox. 300gr) 32€
a la plancha

Pitu Caleya
pollo ecológico criado en libertad, 
guisado según la receta tradicional asturiana

20€

Carrilladas ibéricas 21€
al vino tinto con parmentier de patata

Cachopo asturiano
Versión individual de uno de los platos más sorprendentes de la
cocina asturiana. Crujiente filete de ternera con cecina de León y
mezcla de quesos italianos.

22€

aderezada con su salsa de mojito y aceite de pimentón

*todas acompañadas por patatas fritas y ensalada

Carta elaborada con productos frescos. Esto puede provocar que
puntualmente no contemos con algún producto.



Llegada. Descanso...
3ª Posta

Strudel de manzana 

Brownie

Arroz con leche

Torrija Brioche

General Cuno

8,5€

7,5€

6,5€

8,5€

9€

templado con quenelle helado de vainilla

80% de cacao ecológico con nueces y helado

cremoso, aromatizado con cítricos, recordando a Asturias 

nuestra versión de la clásica torrija

Sorbete de limón al cava, en homenaje a Don Secundino

POSTILLÓN Persona que va a caballo delante
de los carruajes de correos o
diligencias para servir de guía.Def. m.

POSTA Puede tratarse de una etapa o de un punto intermedio entre el
origen y el destino de una comunicación. La noción procede de la
antigüedad, cuando los mensajeros o los viajantes se detenían
en las diferentes postas situadas a lo largo de un camino para
descansar, buscar provisiones, etc. Esto les permitía cubrir
grandes distancias sin necesidad de regresar al punto de partida.

¿Has recibido el mensaje ...?
TOTTAM EXPERIENCE

Helados (2 bolas) 5€
Consultar disponibilidad



POSTILLÓN
BY TOTTAM EXPERIENCE

Accompanying you on the journey...



We begin... 
1st Posta

Croquette

Zamburiña 

Cecina de León

Cheese board

Zucchini carpaccio

2,8€/ud

3,5€/ud

16€

14€

12€

of cecina with truffle mayonnaise and Iberian veil

flambéed with brandy and its green oil

lightly smoked, with parmesan and olive oil

variety of Asturian cheeses accompanied with dried fruits

Zucchini slices with tomato in oil, white cashew pesto
and truffle oil

Fennel and pear salad
Variety of garden lettuces, with baked pear, sautéed fennel
and pecans 

14€

El Jardín Salad 14€
Variety of garden lettuces, cured goat cheese, red onion
and mustard vinaigrette

Ceviche
Refreshing dish, an expression of Peruvian cuisine, with
its citrus touch, with fish and seafood of the day

16€

Ajo blanco
Possibly the original “gazpacho” originating in 
Al-Andalus, based on almonds, garlic and bread

8€

Baked Pumpkin Cream 8€

Bacalao dorado
Bacalhau à Brás, a well-known Portuguese recipe mixed
with cod, eggs and thin potatoes

14€

slightly caramelized, with its seeds and a touch of coconut

Menu prepared with fresh products. 
This may result in occasional shortages of certain products.

Tataki de Angus
carne de Angus laminada, macerada a nuestra manera

15€



Rice

Halfway there...
2nd Post

Agnoli con trufa y queso strachino a la antigua

Melanzane alla Parmigiana

Monkfish and prawn skewer

Salmon loin

14€

14€

14€

22€

24€

from the garden     or with squid in its ink

with almond and mushroom sauce

Sicilian Eggplant Lasagna

grilled with small potatoes

Beef entrecote (aprox. 330gr) 29€

Rib-eye Black Angus (aprox. 300gr) 32€
grilled

Pitu Caleya
Free-range organic chicken, cooked according to the
traditional Asturian recipe

20€

Carrilladas ibéricas 21€
with red wine and potato parmentier

Cachopo asturiano
Served individually of one of the most surprising dishes of
Asturian cuisine. Crispy beef fillet with León cured meat
and a blend of Italian cheeses.

22€

seasoned with its mojito sauce and paprika oil

*all accompanied by fries and salad

Premium beef tenderloin

Menu prepared with fresh products. 
This may result in occasional shortages of certain products.



Arrival. Rest...
3rd Post

Apple Strudel 

Brownie

Arroz con leche

Torrija Brioche

General Cuno

8,5€

7,5€

6,5€

8,5€

9€

tempered with vanilla ice cream quenelle

80% organic cocoa with walnuts and ice cream

creamy, flavored with citrus, reminiscent of Asturias 

our version of the classic torrija

Lemon sorbet with cava, in homage to Don Secundino

POSTILLÓN A person who rides on horseback
in front of mail carriages or
stagecoaches to serve as a guide.Def. m.

POSTA It can be a stopover or an intermediate point between the origin
and destination of a communication. The concept dates back to
ancient times, when messengers or travelers would stop at
various posts along a road to rest, gather supplies, etc. This
allowed them to cover great distances without having to return
to their starting point.

Have you received the message...?

TOTTAM EXPERIENCE

Ice cream (2 scoops)
check availability

5€


